Betriebsanleitung

Winterhalter Gastronom Bestecknachspiilmaschine GS 29 B C E
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1. Verwendungszweck

Mit der Winterhalter Gastronom Bestecknachspiimaschine GS 29 B werden vorgereinigte Besteckteile jeglicher
Art, die in gastronomischen Betrieben verwendet werden, nachgespuit. Die Maschine darf nur zu diesem Zweck
und gemass den beschriebenen Bedienungshinweisen betrieben werden.

Jede Veranderung der Nutzung und Ausfohrung der Maschine, die ohne unsere schriftliche Zustimmung
vorgenommen wird, enthebt uns der Gewahrleistungs- und Produkthaftung.

2. Aufstellung und Erste Inbetriebnahme (Einwaschen)

Die Aufstellung der Maschine und der Anschluss an die bauseitigen Ver- und Entsorgungsleitungen sind geméss
der “Aufstellungsanleitung far Winterhalter Glaser- und Geschirrsptilmaschinen” durchzufthren.

Die Erste Inbetriebnahme (das sogenannte Einwaschen) und die Personaleinweisung ist entsprechend der
“Inbetriebnahmevorschrift fir Winterhalter Gastronom Geschirr- und Geratespllmaschinen”, von der fur den
Standort der Maschine zusténdigen Werksvertretung der Firma Winterhalter Gastronom GmbH vorzunehmen.
Setzen Sie sich deshalb mit dieser Firma in Verbindung, wenn die Maschine ordnungsgemass an die bauseitigen
Versorgungsleitungen angeschlossen ist.

e Erst nach Beendigung aller Anschlussarbeiten ist Ihre Bestecknachspiilmaschine inbetriebnahmebereit.
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3. Sicherheitshinweise fiir den Bediener

ASie kénnen diese Maschine gefahrlos betreiben, wenn Sie nachfolgende Hinweise beachten.

® Arbeiten Sie mit dieser Maschine nur, wenn Sie (iber die Bedienung und Arbeitsweise instruiert worden sind.
e Offnen Sie keine Verkleidungen oder Maschinenteile, wenn Sie dazu ein Werkzeug benétigen.

e Beachten Sie beim Umgang mit Klarspiler die auf der jeweiligen Verpackung aufgedruckten
Gefahrenhinweise.

¢ Betreiben Sie die Maschine nur so, wie in dieser Betriebsanleitung beschrieben.

e Tragen Sie Schutzhandschuhe bei Arbeiten, die im Betriebszustand der Maschine oder bei der taglichen
Ausserbetriebnahme der Maschine im Tankinnenraum verrichtet werden missen.

® Benachrichtigen Sie bei Stérungen, deren Ursache nicht in der bauseitigen Wasser- oder Stromzuleitung
liegt, den Winterhalter Kundendienst.

4. Aligemeine Hinweise zum Bestecknachspiilen
a) Das Spiilwasser

Besonders beim maschinellen Nachspiien von Bestecken ist es ausserordentlich wichtig, dass das verwendete
Wasser frei von Hértebildnern und Mineralstoffen ist.

Aus diesem Grund ist unbedingt eine Wasseraufbereitungseinrichtung vor die Maschine zu schalten. Wir
empfehlen unsere Winterhalter-Vollentsalzungsgerdte VE 15 bzw. VE 20. Wenden Sie sich bitte an die fiir lhr
Gebiet zustandige Werksvertretung der Firma Winterhalter, man wird Ihnen bei der Auswahl gerne behilflich sein.
b) Klarspiiler

Als Klarspuler empfehien wir unseren “Gastronom-Klarspiler”. Bei Verwendung eines Fremdfabrikates ist auf die
neutrale Einstellung des Mittels zu achten.

Die Dosierung des Klarspilers wird automatisch vom eingebauten Dosiergerdt vorgenommen.
Klarspuler-Verbrauch ca. 0,5 cm?® (bei Winterhalter Klarspiiler) pro Spiilgang.

Damit ein zufriedenstellendes Waschergebnis erzielt wird, ist eine einwandfreie Funktion, sowie eine optimale
Einstellung des Dosiergerates notwendig.

Die Einstellung der Dosierung sollten Sie dem Werkskundendienst Giberlassen.

Achten Sie bitte darauf, dass der Vorratsbehdlter niemals ganz leer wird und die Dosierschlduche nicht
eingeklemmt oder abgeknickt werden.

c) Das Spiilgut

Das Spllgut, Ihr Besteck, muss, bevor es zum ersten Mal maschinell nachgespiilt wird, zur Entfernung von
Stdrke- und Einweissbeldgen, einer intensiven Grundreinigung in einem Tauchbad unterzogen werden. Dieser
Vorgang dient auch der Entfarbung von Stahlbestecken.

Ldsen Sie dazu eine Tasse voll “Winterhalter Gastronom-Besteckreiniger” in ca. 10 | warmem Wasser auf. Wenn
sich der Reiniger vollkommen aufgeldst hat, legen Sie die zuvor in der Geschirrsplilmaschine gereinigten
Besteckteile hinein und erhitzen das Tauchbad auf ca. 80°C.
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Bei starker Verschmutzung etwas Tauchreiniger separat aufiésen und dem Tauchbad zugeben.

Nach ca. 30 Minuten das Tauchbad abkiihlen lassen und sobald die Temperatur auf ca. 40°C abgesunken ist,
das Besteck mit einer Burste gut reinigen, mit klarem Wasser abspllen und anschliessend in der
Bestecknachspiilmaschine nachspulen.

Achten Sie bitte immer darauf, dass Ihr Besteck moglichst bald nach der Benutzung gereinigt und nachgespiilt
wird. Sofern dies nicht mdglich ist, sollte es bis zur Reinigung in einem beheizten Tauchbad aufbewahrt werden.

Diesem ist etwas Besteckreiniger (wir empfehlen unseren “Winterhalter Gastronom Besteckreiniger”) oder
wenigstens etwas Klarspiiler zuzugeben. Achtung, hierzu kein Handspulmittel verwenden.

5. Inbetriebnahme (taglich)

Bevor mit dem Spllen begonnen werden kann, ist die Maschine betriebsbereit zu machen.

— Kontrollieren Sie am Sichtschlitz der vorderen Verkleidung, ob im Vorratsbehélter genu-
gend Klarspliler bereitgehalten wird. Fiillen Sie gegebenenfalls nach.

+ Achtung: Zum Befiillen des Behdlters die Spilmittelklappe oben seitlich umgreifen und
nach vorne klappen. Eventuelle verschittete Mittel sofort aufwischen.

— Offnen Sie das bauseitige Hauptabsperrventil.

— Schalten Sie den bauseitigen Hauptschalter ein.

— Setzen Sie das Uberlaufrohr mit leichter Drehbewegung dicht schliessend in den Spdiltank
ein.

— Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Fldchensiebes.

— Schalten Sie den griinen Steuerschalter (5) ein (leuchtet auf).

Damit offnet das Ventil fir den Waschtankzulauf, der Tank wird automatisch gefillt. Gleichzeitig beginnt die
Boilerheizung das Nachspllwasser auf die erforderliche Temperatur von ca. 85°C aufzuheizen. Wenn im Tank
die vorgesehene Wasserh6he erreicht ist, wird das Tankzulaufventil automatisch geschlossen, und erst dann
beginnt die Tankheizung das Tankwasser auf die vorgeschriebene Temperatur von ca. 75°C. aufzuheizen. Die
Aufheizzeit ist abhangig von der Temperatur des zufliessenden Wassers und betragt bei Kaltwasseranschluss
ca. 15 Minuten. Die Temperatur des Zulaufwassers darf nicht hoher als 60°C sein.
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Die Betriebsbereitschaft der Maschine wird durch Erldschen der Temperatur-Kontrolleuchte (11a) angezeigt.

6. Betrieb

— Ordnen Sie die zuvor in der Geschirrspllmaschine gereinigten Besteckteile aufgelockert so in die
Besteck-Kécher ein, dass sich die Besteck-Griffe unten befinden.

— Schieben Sie den gefiillten Besteckkorb in die Maschine und schliessen Sie die Tire.
— Drticken Sie einen der beiden Programmschalter, um die Maschine in Téatigkeit zu setzen.

6a= 75s =48 Korbe/Stunde = 432 Kocher/Stunde (Warmwasseranschluss der Maschine erforderlich)
6 b = 150 s = 24 Kdrbe/Stunde = 216 Kbcher/Stunde

Das gesamte Nachspiilprogramm lduft dann automatisch ab. Dem ersten Nachspligang, bei dem das
Tankwasser umgewalzt wird, schliesst sich das Nachspulen mit 85°C heissem, mit Klarspuler versetztem
Frischwasser an.

Sobald die Programmschalterleuchte erlischt, ist das Nachspulprogramm beendet.

— Nehmen Sie den Besteckkorb aus der Maschine.

— Ruitteln Sie den Korb mit den Kéchern stark durch, damit das Restwasser gut ablauft.

Durch die Eigenwarme der Bestecke und unter dem Einfluss des dem Nachspulwasser zugesetzten
schaumarmen Klarspiilers trocknen die Bestecke in kurzer Zeit glanzklar ab. Ein Abtrocknen mit dem Tuch ist
uberflissig.

Gleich nach Entnahme der nachgesplilten Besteckteile kdnnen Sie den ndchsten Korb in die Maschine schieben
und das Nachspllprogramm starten.

Es ist daher vorteilhaft, wenn mehrere BesteckkOrbe zur Verfugung stehen, so kodnnen wéhrend des
Programmablaufs weitere Besteckteile einsortiert bzw. entnommen werden.

7. Ausserbetriebnahme (taglich)

— Schailten Sie den Steuerschalter (5) durch Driicken aus (Kontrolleuchte erlischt).

— Schalten Sie den bauseitigen Hauptschalter aus.

— Schliessen Sie das bauseitige Hauptabsperrventil.
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— Entleeren Sie den Tank, indem Sie das Uberlaufrohr herausnehmen.

— Nehmen Sie erst nach vélliger Entleerung des Tanks das Fldchensieb heraus und reinigen
Sie dieses, falls erforderlich, auf beiden Seiten.

— Sdubern Sie den Maschineninnenraum grtindlich.

— Reinigen und pflegen Sie die Aussenfldchen mit einem weichen Lappen und geeigneten
Reinigungs- und Pflegemitteln (wir empfehlen Winterhalter Edelstahireiniger und Winterhal-
ter Edelstahl-Pflege).

* Achtung: Maschine ist nicht strahlwassergeschutzt. Aussen nicht mit Hochdruckreiniger
abspritzen.

— Lassen Sie die Maschinenttire nach der Reinigung gedffnet. Hierzu ist eine Raststellung im
Tiirverschluss vorgesehen.

8. Stérungen

Die Maschine ist mit einer automatischen Wassermangelanzeige ausgestattet. Diese warnt durch Blinken der
Schalter 6a und 6b, wenn ca. 4 min. nach Einschalten der Maschine der Tank noch nicht mit Wasser gefillt ist.

— Kontrollieren Sie, ob das Standrohr richtig eingesetzt und das bauseitige Hauptabsperrventil gedffnet ist.

— Losen Sie danach den Flillvorgang erneut aus, indem Sie den Steuerschalter (5) aus- und einschalten.

Wenn die Wassermangelanzeige wieder blinkt, den Werks-Kundendienst anfordern.

St/ig  Winterhalter Gastronom GmbH PF. 1152 D-88070 Meckenbeuren BA GS 29B 890011304 4/95 BIL. 5



9. Besondere Hinweise

Verwenden Sie bitte nur Klarspiler und fir das Tauchbad Besteckreiniger, die fir gewerbliche
Geschirrspllmaschinen geeignet sind. Wir empfehlen lhnen diesbeziiglich die von uns entwickelten Produkte,
die speziell auf unsere Maschinen abgestimmt sind.

Die auf den Verpackungen bzw. Gebinden aufgedruckten Verwendungs- und Gefahrenhinweise sind unbedingt
zu beachten.

Sollte das Tankwasser infolge intensiven Spilens wahrend eines Spiiltages sehr verschmutzt sein, so ist dieses
abzulassen und der Tank neu zu fullen.

Neben der taglichen Reinigung muss die Maschine mindestens einmal jahrlich einer griindlichen Wartung
unterzogen werden. Diese ist von einem Sachkundigen (Winterhalter werksgeschult) durchzufiihren.

Achten Sie bei der taglichen Reinigung darauf, dass auf dem Tankboden und an den Tankwanden keine
rostenden Fremdkorper verbleiben, denn diese kénnen auch das Material "Edelstahl Rostfrei" zum Rosten
bringen. Solche Rostpartikel konnen von nicht rostfreiem Spulgut, von Reinigungshilfen oder von nicht
rostgeschutzten Zulaufleitungen stammen.

Beim Neu- oder Zukauf von Besteckteilen empfehlen wir lhnen, nur noch solche Bestecke zu erwerben, die vom
Hersteller als “geeignet flir Spllmaschinen” gekennzeichnet sind.

Um ein Spidlen mit Untertemperatur zu verhindern, ist die Maschine mit einem Temperaturstopp ausgestattet.
Dieser verlangert die Waschzeit des laufenden Spulvorgangs so lange, bis das Nachspulwasser die erforderliche
Temperatur erreicht hat.
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10. Bedienungs- und Kontrollinstrumente

5 11a  6a 6b 11c

REG

5 Steuerschalter Durch Druicken wird die Maschine eingeschaltet (leuchtet in eingeschaltetem
Zustand).
Durch nochmaliges Driicken wird die Maschine wieder ausgeschaltet (erlischt).

6a Programmtaster “1” Durch Dricken wird der Programmablauf ausgeldst (leuchtet wéhrend des
Programmablaufs). Programmdauer ca. 75 s.

6b Programmtaster “2” Durch Driicken wird der Programmablauf ausgeldst (leuchtet wahrend des
Programmablaufs). Programmdauer ca. 150 s.

11a Kontrolleuchte Aufheizen Das Erléschen zeigt an, dass das Tankwasser die vorgeschriebene Temperatur
erreicht hat.

Sonderausstattung:

11c¢ Kontrolleuchte Das Aufleuchten zeigt eine Storung in der Wasseraufbereitungsaniage an.
Wasseraufbereitung

11. Emissionswerte

11.1 Gerausch-Emissionswerte

Schalleistungspegel nach DIN 45635, Teil 1, Abschn. 7.2 und Teil 29, Abschn. 7.2

Lwa= 73dB

arbeitsplatzbezogener Emissionswert nach DIN 45635, Teil 1, Abschn. 3.17, 7.3 und Teil 29, Abschn. 5.4.4

LpAeq = 60 dB
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