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1. Verwendungszweck

Die Winterhalter Gastronom Glaserspilmasche GS 29 dient der Reinigung von Glasern jeder
Art, die in gastronomischen Betrieben verwendet werden. Die Maschine darf nur zu diesem
Zweck und gemass den beschriebenen Bedienungshinweisen betrieben werden.

Jede Veranderung der Nutzung und Ausfihrung der Maschine, die ohne unsere schriftliche
Zustimmung vorgenommen wird, enthebt uns der Gewahrleistungs- und Produkthaftung.

2. Aufstellen und Inbetriebnahme

Das Aufstellen der Maschine und der Anschluss an die bauseitigen Ver- und Entsorgungslei-
tungen sind gemass der "Aufstellungsanleitung flr Winterhalter Gastronom Glaser- und Ge-
schirrspllmaschinen” durchzufiihren.

Die erste Inbetriebnahme (das sogenannte ,Einwaschen®) und das Einweisen des Personals
ist entsprechend der ,Inbetriebnahmevorschrift fir Winterhalter Gastronom Glaserspilma-
schinen* vom Winterhalter-Kundendienst vorzunehmen. Setzen Sie sich deshalb mit der fir
den Standort zustandigen Winterhalter-Werksvertretung in Verbindung, wenn die Maschine
ordnungsgemalf an die bauseitigen Versorgungsleitungen angeschlossen ist.

® Erst nach Ende aller Anschlussarbeiten ist hre Glaserspillmaschine inbetriebnahmebereit.
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. Sicherheitshinweise fiir den Bediener

Sie kdnnen diese Maschine gefahrlos betreiben, wenn Sie nachfolgende Hinweise beachten:

4

T
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Arbeiten Sie mit dieser Maschine nur, wenn Sie Uber die Bedienung und Arbeitsweise
unterwiesen worden sind.

Betreiben Sie die Maschine nur so, wie in dieser Betriebsanleitung beschrieben.

Offnen Sie keine Verkleidungen oder Maschinenteile, wenn sie dazu ein Werkzeug beno-
tigen.

Beachten Sie beim Umgang mit Reiniger und Klarspiler die auf den jeweiligen Verpa-
ckungen aufgedruckten Gefahrenhinweise.

Tragen Sie Schutzhandschuhe bei Arbeiten, die im Betriebszustand der Maschine oder bei
der taglichen Aul3erbetriebnahme der Maschine im Tankinnenraum verrichtet werden
mussen.

Benachrichtigen Sie bei Stérungen, deren Ursache nicht in der bauseitigen Wasser- oder
Stromzuleitung liegt, den Winterhalter-Kundendienst.

Setzen Sie keine Sicherheitsvorrichtungen auf3er Kraft.

. Wissenswertes liber das Spiilen von Glasern

rinkgefasse aus Glas sind hygienisch, schnell und einfach zu reinigen. Um mdglichst lange
reude an lhren Glasern zu haben, sollten Sie im Umgang mit Glas einige wichtige Hinweise

beachten:

Was ist bei der Anschaffung von Glasern zu beachten?

Die Vertiefungen im Glasboden sollten méglichst flach sein.

Die Glaser sollten keine wulstigen Mundrander aufweisen. Ein starker Schmelzrand ver-
hindert das vollsténdige Ablaufen des Wasserfilms nach dem Spulen.

Dicke GlasfuRe (z.B. bei Weizenbierglasern) kiihlen sehr langsam ab und kdnnen schnel-
ler zu Glasbruch fiihren.

Extrem hohe, schmale Glaser sind immer schwieriger zu sptilen als normal hohe Glaser.

Was ist bei Glaserkérben zu beachten?

Winterhalter-Glaserkorbe sind so beschaffen, dass die Glaser in leichter Schragstellung
gespult werden. Dadurch wird der Nachspuleffekt verstarkt und das Wasser kann aus der
Bodenvertiefung leichter ablaufen.

Glaserkorbe bestehen aus Kunststoff oder aus kunststoffbeschichteten Drahten. So wer-
den Beschadigungen der Glaser vermieden.

Draht-Glaserkorbe durfen keine Beschadigungen aufweisen. Ist der Kunststoffiberzug
beschadigt, muss der Korb ausgetauscht werden.

Was ist bei Glaserspiilmaschinen zu beachten?

Nie Gléaser in einer Geschirrspllmaschine spilen. Die héheren Temperaturen, die in einer
Geschirrspllmaschine herrschen, greifen auf Dauer das Glas an. Die Folge sind Risse und
Tribung, die sogenannte Glaskorrosion.

Die optimalen Temperaturen zum Spulen von Glasern sind
Spulen: 58°C
Nachspilen:  65°C

Auf keinen Fall Aschenbecher in der Glaserspilmaschine reinigen!
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Wie beugt man Glasbruch vor?

- Glaser nach dem Spilen nicht polieren. Dies ist unhygienisch und der mechanische Druck
belastet das Glas.

- Glaser nach dem Spilen nicht ,schnellkiihlen* (z.B. durch kaltes Wasser oder Eis). Auch
eine Kaltwassernachspulung in der Maschine belastet das Glas.

- Saubere Glaser in geschlossenen Schranken lagern. Nicht mit der Offnung nach unten
einrdumen, da sonst der Mundrand beschédigt werden kann.

- Stapeln Sie die Glaser beim Aufbewahren nicht ineinander.

Was tun bei Geriichen?

- Verwenden Sie geruchsneutrale Reiniger und Klarspuler. Wir empfehlen z.B. die Produkte
,GASTRONOM Reiniger F-30“ und ,GASTRONOM Klarspuler N*“.

- Bewahren Sie die Glaser nicht in Raumen auf, in denen gekocht, gebraten oder frittiert
wird.

- Saubere Glaser nicht hdngend Uber der Theke lagern. Im Barbetrieb bleibt so Tabakrauch
in den Glasern hangen.

- Glaser zum Abtrocknen nicht auf Schwammtiicher o.8. stellen, sondern den Korb nach
dem Spulvorgang aus der Maschine nehmen und mit den Glasern 1-2 Minuten auf der
Theke stehen lassen damit die Glaser im Korb trocknen kdnnen. Wir empfehlen die An-
schaffung eines zweiten Korbes damit Sie wahrend des Spiilvorganges schon den néachs-
ten Korb bestiicken kdnnen.

Was tun bei Flecken, Schlieren oder fehlendem Glanz?

- Hier muss der Fachmann ran: Lassen Sie die Funktion der Maschine durch den Winter-
halter-Kundendienst Uberprufen.

Das Spiilwasser

- Um Belage auf Glasern von Mineralien und Hértebildnern zu vermeiden, sollte das Wasser
vorbehandelt werden.

Welche Art der Wasseraufbereitung fur Ihren Bedarfsfall geeignet ist, kann anhand einer
Wasserprobe bestimmt werden. Wir sind Ihnen dabei gerne behilflich und kénnen lhnen
die erforderliche Wasseraufbereitungseinrichtung liefern.

Klarspiiler und Reiniger

- Als Klarspulmittel empfehlen wir unseren ,GASTRONOM Klarsptiler N*.
Die Dosierung des Klarspulers erfolgt automatisch tber ein Dosiergerét.

- Als Reiniger empfehlen wir unser Glaserspulmittel , GASTRONOM Reiniger F-30".
Die Dosierung des Reinigers erfolgt automatisch Uber ein Dosiergerat.

Vorbehandlung des Spiilgutes

- Bevor lhre Glaser zum ersten Mal maschinell gespult werden, missen Sie einer intensiven
Grundreinigung in einem Tauchbad unterzogen werden.

Geben Sie dazu Ihren gesamten Glaserbestand nach und nach in ein Tauchbad, beste-
hend aus 10I, ca. 60°C heiRem Wasser und 100ml ,GASTRONOM Reiniger F-8400“. Las-
sen Sie das Tauchbad so weit abkihlen, dass Sie die Glaser von Hand entnehmen kon-
nen. Reinigen Sie alle Glaser auRen und innen mit einer Birste oder einem rauhen
Schwamm (Achtung: Gummihandschuhe verwenden!). Danach spilen Sie die Glaser in Ih-
rer Glaserspilmaschine, entsprechend dieser Betriebsanleitung.

Sie konnen die Glaser auch in der Maschine reinigen. Dazu geben Sie 50ml ,GASTRONOM
Reiniger F-8400" in die Reinigerflotte. Spulen Sie den Korb mit den Glasern dreimal. Lassen
Sie die Glaser auf3erhalb der Maschine abtrocknen.
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5. Bedien- und Kontrollelemente

1 2 3 4 5 6
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1 Netzschalter: Durch Dricken wird die Maschine eingeschaltet (Netzschalter
leuchtet). Durch nochmaliges Driicken wird die Maschine wieder
ausgeschaltet (Netzschalter erlischt).

2 Kontrolleuchte Das Erléschen zeigt an, dass die Reinigerflotte die vorge-
Aufheizen: schriebene Temperatur erreicht hat.

3 Taster Programm e:  Durch Dricken wird der Programmablauf ausgeldst (Taster
leuchtet wahrend des Programmablaufs - Programmdauer ca.
75sec).

4 Taster Programm e e: Durch Driicken wird der Programmablauf ausgeltst (Taster
leuchtet wahrend des Programmablaufs - Programmdauer ca.

150sec).
Sonderausstattung:
5 Kontrolleuchte Das Aufleuchten zeigt eine Stérung in der Reinigerzufuhr bzw.
Reinigerdosierung: ein leeres Reinigergebinde an.
6 Kontrolleuchte Das Aufleuchten zeigt eine erforderliche Regeneration der

Wasseraufbereitung:  Wasseraufbereitungsanlage an.

6. Vor dem Spiilen
Bevor mit dem Spulen begonnen werden kann, ist die Maschine betriebsbereit zu machen:

- Schalten Sie den bauseitigen Hauptschalter ein.

- Offnen Sie das bauseitige Absperrventil.

- Kontrollieren Sie an den Sichtschlitzen der vorderen Verkleidung, ob in den Vorratsbehél-
tern gentigend Reiniger und Klarsptler vorhanden ist. Bei Bedarf fiillen Sie die Behalter
auf.

Achten Sie beim Ein- bzw. Nachfillen darauf, dass kein Reiniger in den Vorratsbehélter fur

Klarsptler gelangt!
Reiniger und Klarspuler dirfen auf keinem Fall vertauscht werden!
Winterhalter Gastronom GmbH 89000587
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- Setzen Sie das Uberlaufrohr mit leichter Drehbewegung dicht schliessend in den Spiiltank
ein.

- Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des dreiteiligen Flachensiebes.

- Schalten Sie den Netzschalter (1) ein (leuchtet auf).

Der Tank wird automatisch gefiillt und das Tankwasser mit Reiniger angereichert.

Die Aufheizzeit ist abhéngig von der Temperatur des zuflieRenden Wassers. Die Temperatur
des Zulaufwassers darf 60°C nicht Giberschreiten.

Ist die erforderliche Temperatur erreicht, erlischt die Kontrolleuchte ,Aufheizen“ (2) und Sie
kénnen mit dem Spulen beginnen.
7. Spiilen

- Ré&umen Sie die zu spulenden Gléser in einen fir die Glasform geeigneten Korb ein.

Die Glaser mussen mit der Offnung nach unten zeigen.

Zwischen den Glasern muss ein Abstand eingehalten werden. Ansonsten scheuern sie an-
einander und zeigen nach kurzer Zeit Tribungen oder Kratzer.

- Schieben Sie den gefiillten Korb in die Maschine und schlieBen Sie die Tiir.

- Setzen Sie die Maschine durch Driicken eines der beiden Programmschalter in Tétigkeit.

Solange das Spulprogramm lauft, leuchtet der Taster.

Bei normal verschmutzten Glasern e (3) = 75s = 48 Kdrbe/Stunde;
bei stark verschmutzten Glasern e o (4) = 150s = 24 Kérbe/Stunde

Das gesamte Reinigungsprogramm lauft dann automatisch ab. Dem Hauptspillgang, bei dem
die Glaser intensiv gereinigt werden, schlief3t sich ein Nachspilen mit heiBem, mit Klarspuler
versetzte Frischwasser an. Sobald die Programmschalterleuchte erlischt, ist das Reinigungs-
programm beendet.
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- Offnen Sie die Tiire, kippen Sie den Korb leicht an, damit das Restwasser besser ablaufen
kann und nehmen Sie den Korb aus der Maschine.

Durch die Eigenwarme der Glaser und unter Einfluss des dem Nachspulwasser zugegebenen
Klarsplilers trocknen die Glaser in kurzer Zeit glanzklar ab. Es ist vorteilhaft, die Glaser wah-
rend des Trockenvorgangs mit der Offnung nach unten auf ein feines Kunststoffgitter zu stel-
len oder im Korb zu belassen.

Ein Abtrocknen mit dem Geschirrtuch ist Uberflissig und kann sich schadlich auf die Glaser
auswirken.

8. Nach dem Spiilen

- Offnen Sie die Tiir und nehmen Sie den Korb aus der Maschine. Ziehen Sie das Standrohr
heraus.

- Dadurch wird der Tank entleert.

Automatische Spiilraumreinigung

- Schliel3en Sie nach erfolgter Entleerung die Tur.

Nun wird der Tankflllvorgang Uber die Nachspilung ausgeldst und der Tankraum oberhalb
des Flachensiebes gereinigt. Diesen Vorgang sollten Sie ca. 5 - 10 Sekunden betrieben.

- Offnen Sie die Tiir.

- Streifen Sie alle Schmutzreste, die sich neben dem Fldchensieb abgesetzt haben auf das
Flachensieb und nehmen Sie dieses mit allen Schmutzresten aus der Maschine.

- SchlieBen Sie die Tir und wiederholen Sie den Tank-Reinigungsvorgang nochmals ca. 10
Sekunden.

Dadurch wird auch der tGbrige Tankraum gereinigt.

- Reinigen Sie die Flachensiebe, kontrollieren Sie das Grobsieb und reinigen Sie auch die-
ses.

- Setzen Sie das Grobsieb und die Flachensiebe wieder in den Spiiltank ein.
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Schalten Sie die Maschine aus.

Schalten Sie den bauseitigen Hauptschalter aus.

SchlieBen Sie das bauseitige Hauptabsperrventil.

Sadubern Sie die MaschinenaulRenseiten mit einem weichen Lappen und einem geeigneten
Pflegemittel.

Wir empfehlen Winterhalter Edelstahlreiniger und Winterhalter Edelstahlpflege.

Die Maschine ist nicht spritzwassergeschiitzt! Auf3en nicht mit Hochdruckreiniger oder
Dampfstrahler abspritzen.

- Lassen Sie die Maschinentiire nach der Reinigung geoffnet. Hierzu ist eine Raststellung im
Tirverschluss vorgesehen.

9. Stérungen

Die Maschine ist mit einer automatischen Wassermangelanzeige ausgestattet., Diese warnt
durch Blinken des Tasters ,Programm* (3/4), wenn ca. 8 Minuten nach Einschalten der Ma-
schine der Tank noch nicht mit Wasser gefllt ist.

Wenn die Wassermangelanzeige blinkt:

- Kontrollieren Sie, ob das Standrohr richtig eingesetzt und das bauseitige Absperrventil
gedffnet ist.

- Lésen Sie danach durch Aus- und Einschalten des Netzschalters (1) den Fiillvorgang er-
neut aus.

Sollte die Wassermangelanzeige wieder blinken, verstandigen Sie bitte den zustandigen
Winterhalter-Kundendienst.
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10. Besondere Hinweise

Verwenden Sie bitte nur Reiniger und Klarspliler, die flr gewerbliche Glaserspilmaschinen geeignet sind. Wir
empfehlen lhnen die von uns entwickelten Produkte, die speziell auf unsere Maschinen abgestimmt sind. Die fiir
Ihr Gebiet zustandige Werksvertretung von Winterhalter Gastronom ist Ihnen bei der Auswahl der geeigneten
Mittel gerne behilflich.

Sollte die Reinigerflotte infolge intensiven Spullens wahrend eines Splltages sehr verschmutzt sein, ist diese
abzulassen, der Tankinnenraum zu reinigen und der Tank neu zu fullen.

Achten Sie bei der taglichen Reinigung darauf, dass auf dem Tankboden und an den Tankwéanden keine rosten-
den Fremdkorper verbleiben. Diese kdnnen auch das Material ,Edelstahl Rostfrei* zum Rosten bringen. Solche
Rostpartikel kdnnen von Reinigungshilfen oder von nicht rostgeschiitzten Zulaufleitungen stammen.

Neben der taglichen Reinigung muss die Maschine mindestens einmal jahrlich einer grindlichen Wartung unter-
zogen werden. Diese ist von einem Sachkundigen (Winterhalter-werksgeschult) durchzufiihren.

Beim Neu- oder Zukauf von Gléasern empfehlen wir Ihnen, nur solche Glaser zu erwerben, die vom Hersteller als
~geeignet fur Spllmaschinen“ gekennzeichnet sind.

Die Maschine ist vor Frost zu schiitzen, ansonsten kdnnen wasserfihrende Systeme einfrieren und hierbei zer-
stort werden.

11. Emissionswerte

Geridusch-Emissionswerte

Arbeitsplatzbezogener Emissionswert nach DIN EN ISO 11202

12. Sonderausstattungen

1 2 3
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12.1 Automatische Kaltnachspilung

Durch Driicken des Schalters ,Nachspultemperatur (6) wird die Boilerheizung eingeschaltet. Die Kontrolleuchte
im Schalter leuchtet. Der Nachspulvorgang findet mit erhitztem Wasser statt.

Durch nochmaliges Betatigen des Schalters wird die Boilerheizung wieder ausgeschaltet. Die Leuchte im Schal-
ter erlischt. Der Nachspulvorgang findet mit der Wassertemperatur der Zuleitung statt.

12.2 Umschaltbare Nachspiltemperatur

Durch Driicken des Schalters ,Nachspultemperatur” (5) wird eine hdhere Temperatur fir das Nachspilwasser
angewahlt. Die Kontrollleuchte im Schalter leuchtet.

Durch wiederholtes Driicken des Schalters wird wieder auf die 65°C heiRe Nachspultemperatur zuriickgeschal-
tet. Die Kontrollleuchte im Schalter erlischt.
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