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1. Aufstellung und erste Inbetriebnahme (Einwaschen)

Die Aufstellung der Maschine und der Anschluss an die bauseitigen Ver- und Entsorgungsleitungen sind gemass
der "Aufstellungsanleitung fir Winterhalter Glaser- und Geschirrspllmaschinen" durchzuflihren.

Die erste Inbetriebnahme (das sogenannte Einwaschen) und die Personaleinweisung ist entsprechend der
"Inbetriebnahmevorschrift fir Winterhalter Gastronom Geschirr- und Geratespllmaschinen”, von der fiir den
Standort der Maschine zustandigen Werksvertretung der Firma Winterhalter Gastronom GmbH vorzunehmen.
Setzen Sie sich deshalb mit dieser Firma in Verbindung, wenn die Maschine ordnungsgemass an die
bauseitigen Versorgungsleitungen angeschlossen ist.

Beachten Sie bitte: Erst nach Beendigung aller Anschlussarbeiten ist Ihnre Geschirrspiilmaschine
inbetriebnahmebereit.

2. Inbetriebnahme (taglich)
Bevor mit dem Spillen begonnen werden kann, ist die Maschine betriebsbereit zu machen:

- Das bauseitiges Absperrventil der Wasserzuleitung 6ffnen und den bauseitigen Hauptschalter einschalten.
- Das Uberlaufrohr mit leichter Drehbewegung dicht schliessend im Spliltank einsetzen.
- Steuerschalter (5) driicken (leuchtet in eingeschaltetem Zustand auf).

Damit 6ffnet das Ventil fir den Waschtankzulauf und der Tank wird automatisch gefiillt. Gleichzeitig beginnt die
Boilerheizung das Nachspulwasser aufzuheizen. Wenn im Tank die notwendige Wasserhdhe erreicht ist, wird
das Tankzulaufventil automatisch geschlossen und erst dann beginnt die Tankheizung das Tankwasser auf die
vorgeschriebene Temperatur von ca. 55 bis 60°C aufzuheizen. Wahrend des Aufheizens leuchtet die weisse
Temperatur-Kontrolleuchte (11) auf. Die Aufheizzeit ist abhangig von der Temperatur des zufliessenden
Wassers und betragt bei Kaltwasseranschluss ca. 60 Minuten.
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- Am Sichtschlitz in der vorderen Verkleidung kontrollieren, ob im Vorratsbehélter genligend Klarspliler
bereitgehalten wird, gegebenenfalls nachfiillen.

Es ist darauf zu achten, dass der Klarspllerbehalter nach der ersten Fillung niemals ganz leer wird. Je
Spilgang wird ca. 1 bis 1,5 cm® Klarspliler bendtigt. Die Zudosierung geschieht automatisch.
Als Klarspuler empfehlen wir unseren Winterhalter Gastronom Klarspiiler.

- Dem aufgeheizten Tankwasser ca. 65 gr. Reiniger (Pulver) als Vordosierung zugeben.

Da wahrend des Spilprozesses die Waschlaugenkonzentration mit der Zahl der eingegebenen Kérbe sténdig
abnimmt, muss nach jeweils 10 gespllten Kérben ca. 55 gr. Reiniger (Pulver) nachdosiert werden.

Der unseren Reinigergebinden beiliegende blaue Messbecher beinhaltet ca. 200 gr. Pulver. Ein gehaufter
Essloffel Pulver entspricht ca. 20 gr. Damit eine Fleckenbildung am Tankboden vermieden wird, empfiehlt es
sich, den Reiniger vor der Zugabe in warmem Wasser aufzulésen.

Als Reiniger empfehlen wir unseren Winterhalter Gastronom Reiniger in Pulverform.

Nach dem Erléschen der Temperatur-Kontrolleuchte kann mit dem Spilen begonnen werden.

3. Spiilen

Geschirrteile splilgerecht in den entsprechenden Korb einlegen.
Korb in die Maschine einschieben und Tiire schliessen.
Splilgrogramm durch Driicken des Programmschalters (6) auslésen.

Programmdauer ca. 5 Min. = 12 Korbe/Stunde

Dem Hauptspiilgang, bei dem das Geschirr von oben und unten intensiv gereinigt wird, schliesst sich ein ca. 12
Sekunden langes Nachspilen mit ca. 85°C heissem, mit Klarspuler versetztem Frischwasser an.

Die gewahlte Programmtaste leuchtet wahrend des Programmablaufs auf.
- Nach Erléschen kann der Korb aus der Maschine genommen werden.

Durch die Eigenwarme des Geschirrs und unter dem Einfluss des dem Nachspulwasser zugesetzten Klarspulers
trocknet das Geschirr in kurzer Zeit glanzklar ab. Ein Abtrocknen mit dem Tuch ist nicht erforderlich.

Sehr stark verschmutzte Geschirrteile oder angetrocknete Speisereste bediirfen einer langeren Spllzeit. Dazu
kann ohne Betéatigen der Programmtaste durch Driicken des "Hand-Hauptspulschalters" (9) der
Hauptspllvorgang beliebig lange in Tatigkeit gesetzt werden. Der Schalter leuchtet wahrend des Betriebs auf.

Es wird jedoch empfohlen, nach dem Abschalten der Hand-Hauptspuilung (wieder "Hand-Hauptspulschalter” (9)
driicken, Schalter erlischt) einen Spiil- und Nachspulvorgang durch Driicken des Programmtaste (6)
anzuschliessen.

In Ausnahmefallen kann auch der Nachspuilvorgang durch Driicken des "Hand-Nachspililtasters" (10) ausgeltst
werden. Es ist jedoch zu beachten, dass dieser Vorgang nicht l&nger als 12 Sekunden betrieben wird, da sonst
das Nachspulwasser zu stark abkahlt.
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4. Ausserbetriebnahme (téaglich)

- Tank durch Herausnahme des Uberlaufrohres entleeren.

- Tiire schliessen und Tankinnenraum durch Driicken des "Hand-Nachspliltasters" (10) reinigen.

- Kontrollieren, ob der Tank sauber ist, wenn nétig, Reinigung wiederholen oder Verschmutzung mit einer Blirste
beseitigen.

- Steuerschalter (5) durch Driicken in Aus-Stellung bringen (erlischt).

- Absperrventil schliessen und Hauptschalter ausschalten.

- Nach viélliger Entleerung des Tanks das Pumpenansaugsieb herausnehmen und grindlich reinigen.

- Grobsieb kontrollieren und nétigenfalls séubern.

- Pumpenansaugsieb wieder in den Spliltank einsetzen.

- Maschinenaussenseiten mit weichem Lappen und geeigneten Reinigungs- und Pflegemitteln behandeln (wir
empfehlen Winterhalter Edelstahlreiniger und Winterhalter Edelstahl-Pflege).

Achtung: Maschine ist nicht strahlwassergeschitzt, aussen nicht mit Hochdruckreiniger abspritzen.

Es wird empfohlen, nach der Reinigung die Maschinentiire gedffnet zu lassen.

5. Besondere Hinweise

Sollte einmal die Spullauge infolge intensiven Spilens wahrend eines Spiiltages sehr verschmutzt sein, so
empfiehlt es sich, die verschmutzte Lauge abzulassen und den Tank neu zu fiillen. Dabei ist wie unter Punkt 2
beschrieben, erneut vorzudosieren.

Verwenden Sie bitte nur Reiniger und Klarspuler, die fir gewerbliche Geschirrspulmaschinen geeignet sind. Wir
empfehlen lhnen diesbezliglich die von uns entwickelten Produkte, die speziell auf unsere Maschinen
abgestimmt sind.

Alle Mengen- und Gewichtsangaben von Reiniger und Klarspuler in dieser Anleitung beziehen sich auf
Winterhalter-Produkte.

Neben der taglichen Reinigung sollte die Maschine von Zeit zu Zeit einer grindlichen Wartung unterzogen
werden. Dabei sind die Disen und Wascharme zu sdubern, gegebenenfalls der ganze Maschineninnenraum zu
entkalken und alle Funktionsteile zu Gberprifen. Sofern hierbei elektrische Bauteile zuganglich gemacht werden,
dirfen diese Arbeiten nur von einem Sachkundigen durchgefihrt werden. Wir empfehlen lhnen hierzu unseren
Werks-Kundendienst.
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6. Bedienungs- und Kontrollinstrumente
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Durch Drucken wird die Maschine eingeschaltet, leuchtet in einge-

5 Steuerschalter schaltetem Zustand auf.
Durch nochmaliges Driicken wird die Maschine wieder abgeschaltet.
6 Proarammschalter Durch Drucken wird der Programmablauf ausgeldst.
9 Leuchtet wahrend des Programmablaufs auf.
Der Hauptspulvorgang wird durch Driicken dieses Schalters ausgel6st,
9 Hand-Hauptspulschalter leuchtet in eingeschaltetem Zustand auf.
Durch nochmaliges Driicken wird wieder abgeschaltet.
10 | Hand-Nachspultaster Solange dieser Taster gedriickt wird, ist die Nachspiilung in Betrieb.
Leuchtet wahrend des Aufheizens auf. Erlischt, wenn die erforderliche
11 | Temperatur-Kontrolleuchte

Tanktemperatur erreicht ist.

7. Emissionswerte

7.1 Gerausch-Emissionswerte

Schalleistungspegel nach DIN 45635, Teil 1, Abschn. 7.2 und Teil 29, Abschn. 7.2

Lwa=75dB

arbeitsplatzbezogener Emissionswert nach DIN 45635 Teil 1, Abschn. 3.17, 7.3 und Teil 29, Abschn. 5.4.4

Loaeq = 61 dB
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